
Il  mio sogno nei Campi Flegrei



Mi chiamo Maria Furgiero e sono una vignaiola di 
Bacoli, piccolo borgo marinaro di origine romana che 
guarda due gol�: quelli di Pozzuoli e Napoli. Ci trovia-
mo in Campania, nel cuore dei Campi Flegrei, sugge-
stiva caldera vulcanica attiva situata a nord-ovest della 
città partenopea. Un patrimonio unico per lo splendo-
re delle attrazioni naturalistiche e per i segni lasciati da 
un passato millenario che parla di una terra irrequieta 
e ardente, sorvegliata dal Vesuvio. Un’area ad alta 
vocazione vitivinicola e culla di antiche civiltà. Dai 
Greci, i primi ad introdurre la Vitis vinifera, agli Etru-
schi, sino ai Sanniti e ai Romani che furono grandi 
estimatori della vigna tanto da di�onderla in tutto 
l’impero.
Qui nel 2017 il mio sogno è diventato realtà: fare vino 
preservando la salvaguardia e l’identità dell’ambiente. 
È una passione che nasce dall’infanzia quando accom-
pagnavo il nonno nel vigneto di famiglia, poi dismes-
so, imparando ad amare la natura e i suoi preziosi 
doni. Non ho ereditato un’azienda, ma è rimasta viva 
in me la voglia di raccontare il mio territorio. Ho preso 
in gestione dei vigneti privati con l’obiettivo di curarli 
chiedendo ai proprietari in cambio le uve.
La mia ispirazione viene dalla fragilità e dalla bellezza 
di tutto quello che mi circonda. Amo l’incanto �egreo. 
Desidero far assaporare attraverso i miei vini la storia e 
la tipicità di questo angolo di Campania, magico e 
sacro sin dall’antichità, dove la terra è fertile e genero-
sa e lo sguardo non ha con�ni. 

«Ecco come ho realizzato il sogno 
di produrre vini dei Campi Flegrei»

My name is Maria Furgiero,  young winemaker of 
Bacoli,   small seaside town of Roman origin, that over-
looking two Gulf : Pozzuoli and Naples.  We are in an 
evocative volcanic caldera, surrounded by sea, an area 
in which nature and history merges in a union full of 
enormous value: we are in the Campi Flegrei. 
A unique heritage for the splendour of the natural 
attractions and for the signs left by a thousand years of 
past that speaks of a restless and burning land, guar-
ded by Vesuvius. An area with a high vocation to wine-
making and cradle of ancient civilizations. From the 
Greeks, the �rst to introduce Vitis vinifera, to the Etru-
scans, to the Sanniti and Romans who were great 
admirers of the vineyard so much that it spread throu-
ghout the Empire.
In 2017 my dream cames true: making wine while 
preserving the protection and identity of the environ-
ment. It is a passion that originates from childhood 
when I accompanied my grandfather to the family 
vineyard, then abandoned, learning to love nature 
and its precious gifts. I have not inherited a company, 
but the desire to tell the story of my territory has 
remained alive in me. I took over the management of 
the private vineyards with the aim of taking care of 
them by asking the owners in exchange for the 
grapes.
My inspiration comes from the fragility and beauty of 
everything around me. I love magic of Campi Flegrei. 
Through  my wines I want  people to savor  through 
my wines  the history and the typicality of this corner 
of Campania, magical and sacred since ancient times, 
where the land is fertile and generous and the gaze 
knows no boundaries.

«Here’s how I realized my dream
of producing wines from Campi Flegrei»



Mi chiamo Maria Furgiero e sono una vignaiola di 
Bacoli, piccolo borgo marinaro di origine romana che 
guarda due gol�: quelli di Pozzuoli e Napoli. Ci trovia-
mo in Campania, nel cuore dei Campi Flegrei, sugge-
stiva caldera vulcanica attiva situata a nord-ovest della 
città partenopea. Un patrimonio unico per lo splendo-
re delle attrazioni naturalistiche e per i segni lasciati da 
un passato millenario che parla di una terra irrequieta 
e ardente, sorvegliata dal Vesuvio. Un’area ad alta 
vocazione vitivinicola e culla di antiche civiltà. Dai 
Greci, i primi ad introdurre la Vitis vinifera, agli Etru-
schi, sino ai Sanniti e ai Romani che furono grandi 
estimatori della vigna tanto da di�onderla in tutto 
l’impero.
Qui nel 2017 il mio sogno è diventato realtà: fare vino 
preservando la salvaguardia e l’identità dell’ambiente. 
È una passione che nasce dall’infanzia quando accom-
pagnavo il nonno nel vigneto di famiglia, poi dismes-
so, imparando ad amare la natura e i suoi preziosi 
doni. Non ho ereditato un’azienda, ma è rimasta viva 
in me la voglia di raccontare il mio territorio. Ho preso 
in gestione dei vigneti privati con l’obiettivo di curarli 
chiedendo ai proprietari in cambio le uve.
La mia ispirazione viene dalla fragilità e dalla bellezza 
di tutto quello che mi circonda. Amo l’incanto �egreo. 
Desidero far assaporare attraverso i miei vini la storia e 
la tipicità di questo angolo di Campania, magico e 
sacro sin dall’antichità, dove la terra è fertile e genero-
sa e lo sguardo non ha con�ni. 

Per creare i nostri vini ricerchiamo la migliore rappre-
sentazione del carattere di ogni territorio e di ogni 
vigneto. Produrre in serie limitata è una scelta voluta 
per raccontare, bottiglia dopo bottiglia, le diverse 
sfumature del terroir vulcanico dei Campi Flegrei 
attraverso la valorizzazione dei vitigni autoctoni.
L’attenzione alla difesa della biodiversità in vigna, 
accompagnata da un metodo di viticoltura rispettoso 
della pianta e dell’ambiente, e da pratiche enologiche 
tradizionali sono i valori fondanti della nostra �loso�a.
L’amore che mi unisce a Bacoli è profondo. Parto 
dall’ascolto del mio territorio e penso di poter rispon-
dere alle aspettative e alle esigenze di coloro che ricer-
cano in un vino autenticità, personalità e qualità. Un 
vino che sappia catturare l’essenza espressiva di 
questo luogo speciale dove da millenni l’uomo ha un 
rapporto simbiotico con la natura, il mito e la storia. 

Filoso�a

Una piccola produzione ottenuta dalle più tipiche e 
antiche uve locali, Falanghina e Piedirosso, accanto a 
varietà popolari originarie del sud Italia come l’Agliani-
co. Questi vini sono dedicati alla cultura e alla mitolo-
gia dei luoghi dei Campi Flegrei. Un bianco e due rossi 
che rispecchiano la nostra origine e il nostro stile. 

Etichette
A small production of typical native  grapes , Falanghi-
na and Piedirosso with popular variety of sud of Italy 
as Aglianico. These wines are dedicated to culture and 
mitology of Campi Flegrei. White and red wine  
re�ecting our origin and style.

Our Wines

To create our wines we look for the best representa-
tion of the character of each territory and vineyard. 
Producing our wines in limited quantities is a desired  
choice, to tell bottle after bottle, like   in an intoxica-
ting symphony, between taste and perfume, all the 
nuances of the volcanic terroir of the Campi Flegrei, a 
magical and sacred place since the times of ancient 
Rome.
Attention to the protection of biodiversity in the 
vineyard, accompanied by a method of viticulture 
respectful of the plant and the environment, and by 
traditional oenological practices are the founding 
values of our philosophy.
My love for my land  Bacoli is deep. I start by listening 
to my territory and I think I can satisfy the expectations 
and needs of those who seek authenticity, personality 
and quality in a wine. A wine that knows how to captu-
re the expressive essence of this special place where 

Philosophy



Persefone è la Dea della Primavera. Il vino è un omag-
gio alla rinascita, �ori e frutti che celebrano la terra in 
tale periodo dell'anno. Solo 2.260 bottiglie nate nel 
2018 da uve coltivate a Cigliano, antico cratere vulca-
nico a�acciato sul Golfo di Pozzuoli posto su una colli-
na soleggiata e ventilata a circa 200 metri sul livello del 
mare.  Dopo la vini�cazione e l’a�namento in acciaio 
per 9 mesi, matura in vetro. Di colore giallo dorato 
intenso, presenta un bouquet di spiccate note frutta-
te, e �ori bianchi e vegetali con sentori di biancospino 
e salvia. Un gusto pieno, profondo, caratterizzato da 
piacevole freschezza, mineralità grintosa e persistenza 
salina. Il �nish è setoso, arricchito da lievi ricordi di 
erbe aromatiche.  Un vino giovanile e conviviale da 
sorseggiare in qualsiasi momento della giornata. Un 
vino destinato a una  sorprendente capacità di evolu-
zione. 

Persephone is the Goddess of Spring, this wine is a 
tribute to rebirth, �owers and fruits celebrating the 
Earth in this wonderful time of year. Only 2.260 bottles 
born in 2018 from grapes  cultivated  in Cigliano, an 
ancient volcanic crater on the Gulf of Pozzuoli, located 
on a sunny and ventilated hill about 200 meters above 
sea level.
After winemaking and �ning in steel for 9 months, 
mature in glass.
A volcanic explosion of aromas and �owers brings a 
wine with  brilliant straw yellow    and greenish  
re�ections. Persefone o�ers a fresh bouquet with 
notes of white �eshed fruit with distinct minerality. A 
silky �nish, with a gritty minerality that gives a particu-
lar saline persistence, as well as fruity, enriched by 
slight hints of aromatic herbs. surprising ability to 
evolve of aromas and �owers.

“PERSEFONE”
Il nostro bianco intenso e �oreale
CAMPI FLEGREI DOP FALANGHINA 

“PERSEFONE”
Our intense and �oral white

CAMPI FLEGREI DOP FALANGHINA 



Demetra è la madre di Persefone, Dea della Fertilità e 
della Terra verde arte�ce del ciclo delle stagioni. Una 
produzione di sole 1.220 bottiglie nata nel 2015 da 
uve raccolte a mano nella zona di produzione del 
Roccamon�na IGP, in provincia di Caserta, vini�cate e 
fermentate in acciaio. Il vino ottenuto continua l’élev-
age in acciaio e bottiglia per almeno tre anni. Una 
lavorazione lunga, lenta, che lascia tempo ai frutti di 
esprimersi al meglio. 
Suadente colore rosso rubino con nuance violacee, al 
naso rivela note di frutti rossi e profumi �oreali che 
virano ai petali di rosa appassita. 
Ad ogni sorso conquista il palato, con il suo perfetto 
connubio di richiami dolci ai frutti di bosco e ritorni 
balsamici, minerali, tutti in perfetta sintonia.

Demetra  mother of Persephone . . . Goddess of Fertili-
ty and Green Earth creator of the cycle of seasons. A 
production of 1.220  bottles, born in 2015  from grapes  
manually harvested in Roccamon�na Vineyard ,  vini-
�ed in steel and at the end of the fermentation,   aged 
in steel and bottle, for at least three years. A long, slow 
process, which allows time for the fruits to express 
themselves at their best.
An aglianico with a captivating ruby red color with 
violet nuances, amazes for its special minerality.
Seductive to the nose, concentrated on notes of red 
fruits and �oral that turn to the petals of dried rose. 
With every sip, it conquers the palate, with its perfect  
combination of sweet references to berries and balsa-
mic and mineral returns, all in perfect harmony.

“DEMETRA”
Il rosso elegante e versatile

AGLIANICO IGP ROCCAMONFINA 

“DEMETRA”
Our elegant and versatile red

AGLIANICO IGP ROCCAMONFINA 



Un Per’e’Palumm che esprime i caratteri unici del terri-
torio vulcanico dell’areale di Cigliano. Con il nome 
dialettale Per’e’Palumm si de�nisce il Piedirosso per 
indicare il rossastro del graspo, che ricorda vagamente 
quello delle zampe del piccione. Vir’tu è un nome che 
richiama l’espressione tipica, in lingua vernacolare 
napoletana, e signi�ca “guarda”, “ammira”, “cosa ne 
pensi”. È un invito a contemplare lo splendido panora-
ma del Golfo di Pozzuoli, visto dal vigneto di Cigliano. 
Una produzione di 2.140 bottiglie per il nostro gioiello 
più prezioso nato nel 2018.  Dopo un a�namento in 
acciaio per circa 9 mesi, segue il riposo in bottiglia. 
Color rubino intenso che sfuma al viola. Sinuoso ed 
elegante al naso, concentrato su sensazioni profuma-
te di ciliegia, susina, piccoli frutti rossi di bosco per 
abbracciare poi note �oreali di gerani e rose con 
un’esplosione �nale di violetta. Bocca agile, sorso 
fresco, con rimandi fruttati e minerali. Tannini grade-
voli e chiusura sapida.
Un vino destinato a una  sorprendente capacità di 
evoluzione. 

A Per’e”Palumm that tells all the nuances of the volca-
nic territory of   Cigliano area, Per’e”Palumm: with this 
dialect name is de�ned Piedirosso ,  indicates the 
reddish colour of the grass, vaguely re-miniscent of 
that of the pigeon’s legs. Vir’tu a name that recalls the 
typical expression, in Neapo-litan vernacular, means 
“look”, “admire”, “what do you think. ”
It is an invitation to enjoy the magni�cent panorama 
of the Gulf of Pozzuoli, seen from the vineyard of 
Cigliano. A production of 2.140 bottles for our  most 
precious  jewel borns in 2018.  After �ning in steel for 9 
months, rests in bottle.
Ruby color that fades to purple. Delicate and elegant 
on the nose, concentrated on scented notes of cherry, 
plum, small red berries and �oral notes of geraniums 
and roses with a �nal burst of violet. The taste is agile, 
smooth and fresh, with fruity and mineral returns.Go-
od tannin  Surprising ability to evolve of aromas and 
�owers.

“VIR’ TU”
Il nostro Piedirosso fresco e fruttato

CAMPI FLEGREI DOP PIEDIROSSO

“VIR’ TU”
Our fresh and fruity Piedirosso

CAMPI FLEGREI DOP PIEDIROSSO



Ispirato al mito di Venere, assimilata all'antica divinità 
greca che protegge l'amore in tutte le sue forme, 
questo vino ne incarna la bellezza spirituale e la purez-
za dell'anima. Simboleggia l'energia vitale degli 
elementi della Natura e i legami forti.
Venere rappresenta una �gura femminile indipenden-
te che lotta per il proprio �glio e la terra che ama: 
Bacoli. Un vino dal percorso suadente che nasce in 
prossimità del mare, come la dea dell'amore, da vigne 
coltivate sui terreni vulcanici delle colline bacolesi. 
Una produzione di 2.388 bottiglie per la nostra Falan-
ghina, nata nel 2022, che a�na in acciaio per circa 9 
mesi e poi sosta in bottiglia. Presenta un colore paglie-
rino brillante con nuance dorate. Il suo bouquet olfat-
tivo molto accattivante e piacevole nei toni di �ori di 
campo, piccola pera, pesca bianca, erbe aromatiche e 
note agrumate, caratterizzato dal netto richiamo alla 
scorza di cedro e un delizioso tappeto minerale.
Un vino destinato a una costante e sorprendente 
evoluzione di sapori e profumi.

Inspired by the myth of Venus, assimilated to the 
ancient greek goddess who protects love in all its 
forms, this wine embodies its spiritual beauty and 
purity of the soul. She symbolizes the vital energy of 
the elements of Nature and strong bonds. 
Venus represents an independent female �gure 
�ghting for her son and the land she loves BACOLI.
A  wine with a seductive tasting which originates from 
vineyards cultivated on the volcanic soil of the hills of 
Bacoli near the sea.   A limited production of 2.388 
bottles for our Falanghina, born in 2022, which �nes 9 
months in  steel and subsequent stop in glass.
Bright straw with golden nuances. A seductive tasting  
in wild�owers,  small pear, white peach, aromatic 
herbs , citrus notes, cedar peel and a delicious mineral 
bouquet. Fruit accompanied by  citrus bouquet o�ers 
a fresh bouquet with notes of white �eshed fruit with 
distinct minerality. A wine agile, decisive with savour 
reminiscend of the sea and the sea breeze.  
A wine with a  surprising ability to evolve of aromas 
and �owers.

“BEATA VENERE”
La nostra Falanghina nata in

prossimità del mare
CAMPI FLEGREI DOP FALANGHINA 

“BEATA VENERE”
Our falanghina born

near the sea
CAMPI FLEGREI DOP FALANGHINA 

Un Per’e’Palumm che esprime i caratteri unici del terri-
torio vulcanico dell’areale di Cigliano. Con il nome 
dialettale Per’e’Palumm si de�nisce il Piedirosso per 
indicare il rossastro del graspo, che ricorda vagamente 
quello delle zampe del piccione. Vir’tu è un nome che 
richiama l’espressione tipica, in lingua vernacolare 
napoletana, e signi�ca “guarda”, “ammira”, “cosa ne 
pensi”. È un invito a contemplare lo splendido panora-
ma del Golfo di Pozzuoli, visto dal vigneto di Cigliano. 
Una produzione di 2.140 bottiglie per il nostro gioiello 
più prezioso nato nel 2018.  Dopo un a�namento in 
acciaio per circa 9 mesi, segue il riposo in bottiglia. 
Color rubino intenso che sfuma al viola. Sinuoso ed 
elegante al naso, concentrato su sensazioni profuma-
te di ciliegia, susina, piccoli frutti rossi di bosco per 
abbracciare poi note �oreali di gerani e rose con 
un’esplosione �nale di violetta. Bocca agile, sorso 
fresco, con rimandi fruttati e minerali. Tannini grade-
voli e chiusura sapida.
Un vino destinato a una  sorprendente capacità di 
evoluzione. 


